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RESTAURANT

PLAT DU JOUR
ZUR MITTAGSZEIT
BIS 14:30 UHR

VORSPEISE ZUR WAHL

JUNGER SALAT MIT DRESSING

ODER

TAGESSUPPE

HAUPTGERICHTE ZUR WAHL

MARINIERTER SPARGEL
RETTICH / LACHS / FRISCHKASE / SENF

ODER
“KONIGINNENPASTETE”
LAMM / PISTAZIE / CHAMPIGNONS

ODER
GEGRILLTE DORADE
SPECKSCHAUM / SPINAT / DRILLINGE / PARMESAN
ODER
TAGLIATELLE
MINZE / WALNUSS / GETROCKNETE TOMATE
DESSERT

TAGESDESSERT

PREIS PRO PERSON INKL. O, 1 L WEIN 33,00€
+ DESSERT 8,50 €



EULENMATINEE

DAS WOHNZIMMER DER STADT

DIENSTAG BIS SAMSTAG 14:30 UHR BIS 17:00 UHR.

AUSTERN
NATUR 4,5,-
MARINIERT 5,-

(GRATINIERT 7,5-

Thunfisch Sandwich / Jalapefios / Wasabi
18,-
Johannes Club-Sandwich / Perlhuhn / Speck
19,-

KLEINER SOMMERSALAT
PX-ESSIG / EINGELEGTES
C),_

KLEINE TAGESSUPPE
8,50, -

POCHIERTES EI
SPINAT / KARTOFFEL / CHAMPAGNERSCHAUM / BELPER KNOLLE
18-

MATJES
HAUSFRAUENSORE / BUTTERKARTOFFELN / DILL
21,-

STEAK FRITES
GEGRILLTE ZITRONE / SAUCE BERNAISE
28 -

Softeis
Banane / Erdnuss / Biscoff
8,50,-




VORSPEISEN EURO
BLUTORGANGEN CARPACCIO / BURRATA / GRUNER SPARGEL / OLIVENOL / KAPERN 19-
BLOOD ORANGE CARPACCIO / BURRATA / GREEN ASPARAGUS / OLIVE OIL / CAPERS
TATAR VOM BLACK ANGUS RIND / OCHSENMARK / SAUERTEIGBROT 24 -
BLACK ANGUS BEEF TATARE / BONE MARROW / SOURDOUGH BREAD
SCHWERTFISCH / CHEDDAR / JALAPENO / LAUCH 24 -
SWORDFISH / CHEDDAR / JALAPENO / LEEK
BOUILLABAISSE A LA CHEF / EDELFISCHE / FENCHEL / SAUCE ROUILLE 23 -
BOUILLABAISSE A LA CHEF / GOURMET FISH / FENNEL / SAUCE ROUILLE
KARTOFFEL TARTELETTE / THUNFISCH CRUDO / ROTE ZWIEBEL / LIMETTE / CHILI 24 -
POTATO TARTLET / TUNA CRUDO / RED ONION / LIME / CHILI
JAKOBSMUSCHEL / KARTOFFEL / OLIVE / CHORIZO 24 -
SCALLOP / POTATO / OLIVE / CHORIZO
PULPO CARPACCIO / ZITRONE / SOUR CREAM / SESAM / SALZ CHIPS 21 -
OCTOPUS CARPACCIO / LEMON / SOUR CREAM / SESAME / SALTET CRISPS
LAMMPASTETE / KLEINER SOMMERSALAT / EINGELEGTES 24 -
LAMB PIE / SMALL SUMMER SALAD / PICKLED VVEGETABLES
GNOCCHI / PARMESAN / TRUFFEL / TOMATE
GNOCCHI / PARMESAN / TRUFFLE / TOMATO
VORSPEISE / Starter 25-
HAUPTGANG  / Main Course 35-
RISOTTO / ZITRUSFRUCHTE / GRUNER SPARGEL / CREME FRAICHE / MISO
RISOTTO / CITRUS FRUITS / GREEN ASPARAGUS / CREME CRUE / MISO
VORSPEISE / STARTER 24 -
HAUPTGANG  / MIAIN COLRSE 34-
FRISCHE AUSTERN EURO
6 FRISCHE AUSTERN « FINES DE CLAIRES » / ZITRONE / SCHALOTTEN VINAIGRETTE 24 -
6 FRESH OYSTERS « FINES DE CLAIRES » / LEMON / SHALLOT VINAIGRETTE
6 GILLARDEAU AUSTERN NR3 / ZITRONE / SCHALOTTEN VINAIGRETTE 30-
6 GILLARDEAU OYSTERS NO3 / LEMON / SHALLOT VINAIGRETTE
6 AUSTERN NR3 / HIMBEER VINAIGRETTE / HABANERO 30-

6 OYSTERS NO.3 /RASPBERRY VINAIGRETTE / HABANERO



HAUPTGANGE EURO
KALBSFILET / RATATOUILLE / VADOUVAN / PISTAZIE 39-
VEAL FILLET / RATATOUILLE / VADOUVAN / PISTACHIO

STUBENKUKEN IM GANZEM / SELLERIE / DEMI GLACE / DRILLINGE 36
WHOLE SMALL CHICKEN / CELERY ROOT / DEMI-GLACE / BABY POTATOES

ROTBARBE / GEGRILLTE PAPRIKASAUCE / PINIENKERNE / CREME FRAICHE 34 -
RED MULLET / GRILLED BELL PEPPER SAUCE / PINE NUTS / CREME FRAICHE

KABELJAU / GRUNER SPARGEL / YUZU / REIS / CHORIZO 38-
COD / GREEN ASPARAGUS / YUzU / RICE / CHORIZO

HUMMER RAVIOLI / ESTRAGON / BISQUE 40,-
LOBSTER RAVIOLI / TARRAGON / BISQUE

BOUILLABAISSE A LA CHEF / EDELFISCHE / FENCHEL / SAUCE ROUILLE 41, -
BOUILLABAISSE A LA CHEF / GOURMET FISH / FENNEL /SAUCE ROUILLE

AUS DER PATISSERIE EURO
ILE FLOTTANTE / VVANILLE / KARAMELL 15, -
ILE FLOTTANTE / VANILLA / CARAMEL

FALSCHE ZITRONEN TARTE / BAISER / CREPE 15-
WRONG LEMON TARTE / MERINGUE / CREPE

RHABARBER / RIESLING / WEIRE SCHOKOLADE / OXALIS 15-
RHUBARB / RIESLING / WHITE CHOCOLATE / OXALIS

GRAND CRU SCHOKOLADE / ESPRESSO / HIMBEERE 15,-
GRAND CRU CHOCOLATE / ESPRESSO / RASPBERRY

KASEAUSWAHL VOM « TOLZER KASLADEN » 15-
SELECTION OF CHEESE FROM « TOLZER KASLADEN »

UNSERE BESONDERE LEISTUNG

IHR 3 — GANGE — WWUNSCHMENU

SIE BESTELLEN AUS UNSERER AKTUELLEN SPEISEKARTE:

VORSPEISE — HAUPTGANG — DESSERT ZUM FESTPREIS 69-
IHR 4 — GANGE — \WUNSCHMENU

1 \VVORSPEISE —2. VVORSPEISE — HAUPTGANG - DESSERT ZUM FESTPREIS 89,-
WEINBEGLEITUNG INKL. ,.SEKTSORBET”

3 — GANGE 33-
4 — GANGE 44 -

(AUCH ALKOHOLFREI MOGLICH)

BITTE GEBEN SIE IHREN MENUWUNSCH ZU ANFANG [HRER BESTELLUNG AN.

INFORMATIONEN UBER ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE ERHALTEN SIE BEI UNSEREM SERVICEPERSONAL

WIR WUNSCHEN IHNEN SCHONE STUNDEN IN UNSEREM RESTAURANT
JOHANNES MARIA KNEIP UND ALLE MITARBEITER



